COMMERCIO

GASTRONOMIE

Ein Fleckchen Frankreich im Ziircher Niederdorf

Etwas versteckt zwischen den Altstadthausern des vertraumten, idyllischen
Nagelihofs - vermutlich einem der schénsten Innenhdéfe Zurichs - bringt unser
Restaurant Mere Catherine mit seiner Bar Le Philosophe einen Hauch
franzosischen Charme und mediterranes Ambiente ins ZUrcher Niederdorf.

Wir suchen

Chef de partie (m/w)
ab sofort/nach Vereinbarung
mere-catherine.ch
bar-lephilosophe.ch

Wir bieten

Einen Arbeitsplatz, der zentraler und charmanter nicht sein kdnnte. Im Herzen der
Altstadt. Unsere Arbeitskultur ist durch gegenseitige Wertschatzung, Herzlichkeit und
Frohlichkeit gekennzeichnet. Sie bildet die Basis fur ein optimales Teamwork.

Hauptaufgaben

e Kochen samtlicher ,A la Carte* Gerichte und TagesmenUs

e Erstellen der Mise en place

e Genaues Einhalten der vorgegebenen Rezepturen

e Mithilfe bei der FUhrung von weiteren Posten — Mitarbeitern

e Einhaltung der Produktionsvorschriften und Qualitatskriterien
e Teilnahme an taglichen Meetings; Monats-Meetings

Fachliche Anforderungen

e Abgeschlossene Berufslehre als Koch/Kdéchin

e Fundierte Kenntnisse der klassischen mediterranen und Schweizer Klche mit
zeitgemasser sowie kreativer Interpretation.

e Freude an Food-Trends

50 Jahre - und wir haben Zukunft!

Willst du mehr Uber die Commercio Gastronomie erfahren? Dann besuche uns auf
commercio.ch | @0 @commercio.gastronomie

Bewerbungen (bestehend aus Lebenslauf, Zeugnissen und Motivationsschreiben) bitte
als PDF direkt an Claudia Truog-Rossetti, Leitung HR (c.truog@commercio.ch).
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http://www.mere-catherine.ch/
http://www.bar-lephilosophe.ch/
http://www.commercio.ch/
mailto:c.truog@commercio.ch

